‘bonarda

el espiritu de dos jovenes emprendedores y la idea de generar
un producto propio, original y unico, nacié Confesiones.
Este vino es una invitacion a compartir tus mas profundos secretos con
tu familia, amigos o seres queridos.
Cuando descorchas un vino Confesiones el contexto se convierte en el
momento ideal para expresarse y escucharse, algo elemental para los
tiempos que vivimos.
Toma tu botella de vino Confesiones y vivi una experiencia unica.

N%lTeA %Iam

COLOR Y APARIENCIA: Rojo violaceo intenso, borde rubt,
vivaz y brillante a la luz.

AROMA Y BOUQUET: Recuerdos a cerezas y frambuesa, especiado.

SABOR Y RETROGUSTO: Untuoso, carnoso, taninos dulcesy amables;
acidez equilibrada.

TEMPERATURA DE CONSUMO SUGERIDO: 18° C.
TIEMPO DE ESPERA DESDE APERTURA HASTA BEBERLO: 15 a 20 minutos.

TIEMPO DE GUARDA DE LA BOTELLA: 4 anos.

, DAT.OS
Tecnicos

cosecHA: Vendimia 2023

ZoNA: Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina.

TIPO DE COSECHA: Manual, en cajas de 18 Kg.

ALTURA DEL VINEDO: 919 m sobre nivel del mar.

EDAD DEL VINEDO: 30 anos.

LEVADURAS: Propias de la uva.

FERMENTACION ALCOHOLICA: Espontanea, duracion 9 dias.
FERMENTACION MALOLACTICA: Espontdnea, duracion 15 dias.
GRADUACION ALCOHOLICA: 13,20 % ”/v

INTENSIDAD DE COLOR: 963

www.confesiones.com.ar





